
CHIARETTO
DI BARDOLINO D.O.C.

Il Chiaretto di Bardolino nasce sulle rive del lago di Garda, 
dove il terroir e il microclima temperato, danno origine a 
vini unici e identitari. Un rosè a base Corvina principal-
mente, con piccole parti di Rondinella e Molinara, tutti vi-
tigni tipici del Veronese. Un vino fresco, piacevole e beve-
rino, ideale come aperitivo o abbinato a piatti di pesce e 
carne bianca.

Terreno: Colline moreniche con sottosuolo argilloso e cal-
careo

Affinamento: 4 mesi in vasca di acciaio inox

Caratteristiche organolettiche:

•	 Colore: rosato
•	 Profumo: sentori di frutta rossa
•	 Gusto: sapido e armonico con sentori di frutta fresca

Corvina, 
Rondinella,
Molinara

6°C 0,75l 12%

93 pts


